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Menu Pâques

5 2  e u r o s  p a r  p e r s o n n e ,  h o r s  b o i s s o n s  

MISE  EN  BOUCHE

Œ U F S  M I M O S A  À  L A  T R U F F E  S U R  S O N  N I D

C o p e a u x  d e  v i e i l l e  t o m m e  d e  S a v o i e  

G I G O T  D ’ A G N E A U  D E  7  H E U R E S

P o i n t e s  d ’ a s p e r g e s  v e r t e s ,  p u r é e  d e  c é l e r i  à  l a  f è v e  d e  t o n k a  

e t  j u s  a u  t h y m

S N I C K E R S

F a ç o n  n i d  d e  P â q u e s

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  D E  N O S  M O N T A G N E S

F A I S S E L L E

C r è m e ,  c o u l i s  d e  f r u i t s  r o u g e s o u  c i b o u l e t t e  e t  é c h a l o t e s

o u

M I G N A R D I S E S


	Menu Pâques
	MISE EN BOUCHE
	GIGOT D’AGNEAU DE 7 HEURES Pointes d’asperges vertes, purée de céleri à la fève de tonka  et jus au thym

	ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS MONTAGNES
	ou
	FAISSELLE Crème, coulis de fruits rougesou ciboulette et échalotes
	SNICKERS Façon nid de Pâques

	MIGNARDISES
	52 euros par personne, hors boissons



