M E N U

Florimont
Eté 2026

Cuisine faite maison - établissement Maitre Restaurateur

Menu proposé exclusivement le soir du lundi au vendredi, ainsi que le dimanche au déjeuner.

TARTARE DE TOMATES ET CRABE
Avocat et coriandre

ou

MILLEFEUILLE DE SAUMON FUME MAISON

Chevre frais et ciboulette

GAMBAS SNACKEES
Spaghetti de courgettes, émulsion de passion et d’estragon, nougatine de sésame

ou

SUPREME DE VOLAILLE FERMIERE « LABEL ROUGE »

Risotto d’épeautre crémeux au chorizo et aux morilles

ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS MONTAGNES

ou

FAISSELLE

Coulis de fruits ou ciboulette et échalotes ou créme

GASPACHO
Péche et abricot a la neige, sorbet basilic

ou

CERISE GOURMANDE

Mousse griotte, cceur amarena, streusel amaretto

Entrée + Plat + Dessert 43 €
Entrée + Plat + Fromages + Dessert 49 €

Pour les allergenes, nous vous prions de bien vouloir vous rapprocher du personnel.
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