M E N U

Charvin
Automne 2026

Cuisine faite maison - établissement Maitre Restaurateur

Menu proposé exclusivement le soir du lundi au vendredi, ainsi que le dimanche au déjeuner.

AMUSE-BOUCHE

TERRINE DE VEAU ET FOIE DE VEAU
Trompette de la mort, noix et gelée de muscat
Ou

TARTARE FORESTIER
Champignons selon arrivage, filet de canette fumé maison et ceuf paysan
Ou

FOIE GRAS DE CANARD FACON OPERA

Pain d’épices a I'orange

NOIX DE SAINT-JACQUES DE DIEPPE SNACKEES

Gateau de carottes, émulsion de mangue et gingembre

ou

COTE DE VEAU

Choux verts et champignons des bois

ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS MONTAGNES

ou

FAISSELLE

Coulis de fruits ou ciboulette et échalotes ou créme

FEUILLE DE PANNA COTTA

Montée aux agrumes et sorbet pamplemousse

ou

CUBE AUX TROIS CHOCOLATS

Sorbet caraibe (Valrhona)

Amuse-Bouche + Entrée + Plat + Dessert 52 €
Amuse-Bouche + Entrée + Plat + Fromages + Dessert 56 €

Pour les allergenes, nous vous prions de bien vouloir vous rapprocher du personnel.
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